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Cukier puder ze skrobig ziemniaczana (SZP)

Opis produktu

Cukier puder ze skrobia ziemniaczana jest wytwarzany z cukru biatego poprzez zmielenie;
zawiera skrobie ziemniaczana jako substancje przeciwzbrylajaca.

Etykietowanie

Nazwa handlowa to: "cukier puder”
Produkt zawiera nastepujace sktadniki: cukier i skrobia ziemniaczana

Wiasciwosci organoleptyczne

Wyglad biaty proszek

Zapach typowy dla produktu

Smak typowy dla produktu

Parametry fizyczne i chemiczne

Parametr Wartosci odniesienia Metoda

Zawartos$¢ wilgoci (%) Max. 0,5 ICUMSA O

Sktad suchej substancji

— Sacharoza %) 97 =+1 HPLC

—  Skrobia (%) 3+1 ICUMSA

() ICUMSA = Miedzynarodowa Komisja ds. Unifikacji Metod Badania Cukru
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Granulacja

Produkt Wielkos$¢ krysztatu dla min. 80 % wagowych Metoda
cukru pudru

Standard < 0,100 mm Przesiewacz
pneumatyczny

Parametry mikrobiologiczne

Parametr Goérna wartos$¢ odniesienia Metoda

Bakterie mezofilne tlenowe 200 jtk/1 g ICUMSA O

Drozdze 10jtk/1 g ICUMSA O

Ple$nie 10 jtk/1 g ICUMSA O

(1 JCUMSA = Miedzynarodowa Komisja ds. Unifikacji Metod Badania Cukru

Przechowywanie i stabilnos¢

Warunki przechowywania | Temperatura 20 °C + 5 °C
Wilgotnos$¢ wzgledna < 65 %
Przechowywac z dala od materiatéw wydzielajacych silny zapach

Okres przechowywania W ww. warunkach cukier puder ze skrobia ziemniaczana zachowuje
swoje wtasciwosci i mozna go przechowywac przez okres 3 lat

Wartos¢ odzywcza

zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011w 100 g

Wartos¢ energetyczna 1700 (400) kJ (kcal)

Ttuszcz 0 g

w tym kwasy ttuszczowe 0
nasycone

Weglowodany

w tym cukry
Biatko
Sél

Stdzucker AG o Maximilianstrasse 10 « 68165 Mannheim ¢ Germany
Phone +49 621 421-0 « Fax +49 621 421-393 « www.suedzucker.com 2/4



Cuki d krobia zi i SZP N /\W
Lil;)ielirzr:)uz 3er ze skrobia ziemniaczana (SZP) S U DZ U gRKOEU;RD

Informacje dodatkowe

Ogolne Produkt jest zgodny z obowigzujacym europejskim prawem
zywnosciowym, okreslonym w Dyrektywie 2001/111/WE ,odnoszacej
sie do niektorych cukrow przeznaczonych do spoZycia przez ludz/’,
Rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002 ,ustanawiajacym ogolne zasady i
wymagania prawa Zywnosciowego, powotujacym Europejski Urzad ds.
Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajacym procedury w zakresie
bezpieczeristwa Zywnosci”’oraz Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 ,w
sprawie higieny srodkéw spozywczych”.

Wdrozony System Zarzadzania BezpieczeAstwem Zywnosci jest
zgodny ze standardem GFSI. Certyfikaty sg dostepne na zyczenie.

Specjalne zastosowania Produkt zostat wyprodukowany z surowcéw rolnych. Nie stosowano
zadnych substancji pomocniczych w przetwarzaniu pochodzenia
zwierzecego. W zwiazku z tym produkt mozna uznac¢ za nadajacy sie
do spozycia dla wegetarian i wegan.

Ponadto, produkt posiada certyfikat koszernosci i halal. Certyfikaty sa
dostepne na zyczenie.

Alergeny Znakowanie pod katem alergenéw zgodnie z Rozporzadzeniem (UE)
nr 1169/2011 ,w sprawie przekazywania konsumentom informacji na
temat Zywnosci” nie jest wymagane. Za wyjatkiem SO2, w procesie
produkcji cukru nie stosuje sie zadnych substancji wymienionych w
Zataczniku Il. Zawarto$¢ SO2 w produkcie wynosi ponizej 10 mg/kg.

Produkt nie wymaga znakowania zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr
1829/2003 ,w sprawie genetycznie zmodyfikowanej Zywnosci i
paszy” oraz Rozporzadzeniem (WE) nr 1830/2003 ,dotyczacym
moZliwosci sledzenia i etykietowania organizmow zmodyfikowanych
genetycznie oraz moZzliwosci sledzenia Zywnosci i produktow
paszowych wyprodukowanych z organizmow zmodyfikowanych
genetycznie”.

Nanotechnologia W oparciu o definicje z Rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 ,w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci” produkt
nie jest wytworzonym nanomateriatem.
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Zanieczyszczenia /
pozostatosci pestycydow

Gwarantuje sie zgodnos¢ tego produktu z Rozporzadzeniem (WE) nr
2023/915 ,w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow
niektorych  zanieczyszczeri w  ZywnoSci oraz  uchylajacym
rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006” oraz Rozporzadzeniem (WE) nr
396/2005 ,w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow
pozostatosci pestycydow w Zywnosci [ paszy pochodzenia roslinnego
i zwierzecego oraz na ich powierzchni’.

Promieniowanie
jonizujace

Produkt ten nie jest poddawany dziataniu promieniowania
jonizujacego, objetego zakresem Dyrektywy 1999/2/WE ,w sprawie
srodkow spozZywczych oraz skfadnikow Srodkow spoZywczych
poddanych  dziataniu  promieniowania  jonizujacego”  oraz
odpowiednio Dyrektywy 1999/3/WE ,w sprawie ustanowienia
wspolnotowego wykazu Srodkow spoZywczych oraz skfadnikow
srodkow spozywczych poddanych dziataniu  promieniowania
Jonizujacego’.

Materiat opakowaniowy

Materiat opakowaniowy jest zgodny z Rozporzadzenim (WE) nr
1935/2004 ,w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia” oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 ,w
sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych
do kontaktu z Zywnoscig’.

Jednostki handlowe

Dostawy sa mozliwe w workach. Szczegoty mozemy przedstawi¢ na
zyczenie.

Srodki bezpieczefstwa

Potaczenie pytu cukrowego i powietrza moze tworzy¢ mieszanke
wybuchowa.

REACH

Sacharoza (nr EINECS: 200-334-9, nr CAS: 57-50-1) jest wymieniona
w Zataczniku IV ,Zwolnienia z obowiazku rejestracji zgodnie z art. 2
ust. 7 lit. (@” Rozporzadzenia (WE) nr 1907/2006 ,w sprawie
rejestracji, oceny, udzielania zezwoleri i stosowanych ograniczeri w
zakresie chemikaliow (REACH), utworzenia Europejskiej Agencji
Chemikaliow’”. W zwiazku z tym rejestracja nie jest konieczna.

Kod taryfy celnej

1701 9990
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