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Cukier biaty - kategoria 2

Opis produktu

Cukier biaty jest produktem spozywczym jednosktadnikowym, sktadajacym sie z bezbarwnych,
czystych, sypkich krysztatkéw sacharozy w kolorze biatym.

Etykietowanie

Produkt zawiera nastepujace sktadniki: cukier

Wiasciwosci organoleptyczne

Wyglad biate lub przezroczyste krysztatki

Zapach delikatny, charakterystyczny zapach

Smak typowo stodki

Wiasciwosci fizyczne i chemiczne

Parametr WartosSci wskaznikowe Metody

Typ zabarwienia Max. 4,5 IU ICUMSA O
(max. 9 punktéw)

Zabarwienie w roztworze Max. 45 IU ICUMSA O
(max. 6 punktéw)

Zawarto$¢ popiotu Max. 0,027 % ICUMSA O
(max. 15 punktéw)

Punkty ogétem Max. 22 punkty Wyliczona

Polaryzacja Min. 99,7 °Z ICUMSA

ZawartoS$c¢ inwertu Max. 0,04 % ICUMSA O

Zawartos$¢ wilgoci Max. 0,06 % ICUMSA O

Gestos¢ nasypowa 800 kg/m?3 do 950 kg/m? Grawimetryczna
(w zaleznosci od granulacji)

M ICUMSA = International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis; Miedzynarodowa Komisja ds. Unifikacji
Metod Badania Cukru
IU = jednostek ICUMSA
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Cukier Biaty - kategoria 2
Lipiec 2023 r.

Granulacja

Okreslenie rodzaju

Srednia wielko$¢
ziarna [MA]
(mm)

Wspdtczynnik
zmienosci
[CV]

(©0)

Drobny < 0,2 mm
©6)

Cukier biaty gruby

0,90-1,70

<40

Cukier biaty standardowa
ziarnistos$¢

0,40 - 1,00

<45

Cukier biaty Sredni

0,60-1,00

<45

Cukier biaty
drobnoziarnisty

0,40 - 0,65

<50

Okreslenie rodzaju

Srednia wielko$é
ziarna [MA]

(mm)

Wspodtczynnik
zmiennosci
[CV]

(%)

Drobny < 0,125
mm (%)

Cukier biaty
superdrobnoziarnisty

0,20-0,40

<40

Cukier biaty ekstra
ekstra drobny

0,18-0,25

<30

Parametry mikrobiologiczne

Parametr

Gobrna wartoS¢ odniesienia

Metoda

Bakterie mezofilne tlenowe

200tk / 10 g

ICUMSA ®

Drozdze

10jtk /10 g

ICUMSA

Plesnie

10jtk / 10 g

ICUMSA ®

M |CUMSA = International Commission for Uniform Methods of Sugar Analysis; Miedzynarodowa Komisja ds. Unifikacji
Metod Badania Cukru
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Przechowywanie i stabilnos¢

Warunki przechowywania Temperatura >10 °C

Wilgotnos$¢ wzgledna < 65%

Przechowywac z dala od materiatéw wydzielajacych silny
zapach

Okres przechowywania W ww. warunkach cukier biaty zachowuje swoje wtasciwosci i

mozna go przechowywaé praktycznie bezterminowo

Wartos$¢ odzywcza

zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr 1169/2011w 100 g

Wartos¢ energetyczna 1700 (400) kJ (kcal)

Ttuszcz 0 g

w tym kwasy ttuszczowe 0
nasycone

Weglowodany

w tym cukry

Biatko
Sal

Informacje dodatkowe

Ogolne Produkt jest zgodny z obowiazujacym europejskim prawem
zywnos$ciowym, okre$lonym w Dyrektywie 2001/111/WE , odnoszacej
sie do niektorych cukrow przeznaczonych do spoZycia przez ludz/",
Rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002 ,ustanawiajacym ogolne zasady i
wymagania prawa Zywnosciowego, powotujacym Europejski Urzad ds.
Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajacym procedury w zakresie
bezpieczeristwa Zywnosci”oraz Rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 ,w
sprawie higieny srodkow spoZywczych”. Wdrozony System Zarzadzania
Bezpieczenstwem Zywnosci jest zgodny ze standardem GFSI.
Certyfikaty sa dostepne na zyczenie.

Specjalne zastosowania | Produkt zostat wyprodukowany z surowcéw rolnych. Nie stosowano
zadnych substancji pomagajacych w przetwarzaniu pochodzenia
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zwierzecego. W zwiazku z tym produkt mozna uznac za nadajacy sie
do spozycia dla wegetarian i wegan.

Ponadto, produkt posiada certyfikat koszernosci i halal. Certyfikaty sa
dostepne na zyczenie.

Alergeny Znakowanie pod katem alergenéw zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr
1169/2011 ,w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
Zywnosci” nie jest wymagane. Za wyjatkiem SOz, w procesie produkgji
cukru nie stosuje sie zadnych substancji wymienionych w Zataczniku .
Zawarto$¢ SOz w produkcie wynosi ponizej 10 mg/kg.

Organizmy Produkt nie wymaga znakowania zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr
zmodyfikowane 1829/2003 ,w sprawie genetycznie zmodyfikowanej Zywnosci i paszy”
genetycznie [GMO] oraz Rozporzadzeniem (WE) nr 1830/2003 ,dotyczacym mozZliwosci
sledzenia i etykietowania organizmow zmodlyfikowanych genetycznie oraz
moZliwosci sledzenia Zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych
Zz organizmow zmodyfikowanych genetycznie’.

Nanotechnologie W oparciu o definicje z Rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 ,w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci” produkt nie
jest wytworzonym nanomateriatem.

Zanieczyszczenia / Gwarantuje sie zgodnos$¢ tego produktu z Rozporzadzeniem (WE) nr
pozostatosci pestycydow | 2023/915 ,w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektorych
zanieczyszczen w Zywnosci oraz uchylajacym rozporzadzenie (WE) nr
1881/2006” oraz Rozporzadzeniem (WE) nr 396/2005 ,w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydow w
Zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni”.

Promieniowanie Produkt ten nie jest poddawany dziataniu promieniowania

jonizujace jonizujacego, objetego zakresem Dyrektywy 1999/2/WE ,w sprawie
Srodkow spoZywczych oraz skfadnikow srodkow spozywczych poddanych
dziataniu promieniowania jonizujacego”oraz odpowiednio Dyrektywy

1999/3/WE ,w sprawie ustanowienia wspolnotowego wykazu srodkow
spozywczych oraz skfadnikow srodkow spozZywczych poddanych dziataniu
promieniowania_jonizufacego’.

Materiat opakowaniowy | Materiat opakowaniowy jest zgodny z Rozporzadzenim (WE) nr
1935/2004 ,w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnosciag” oraz Rozporzadzeniem (UE) nr 10/2011 ,w
sprawie materiatow i wyrobow z tworzyw sztucznych przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscia’.
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Jednostki handlowe Dostawy sa mozliwe w workach, big-bagach i luzem. Szczegéty
mozemy przedstawi¢ na zyczenie.

Srodki bezpieczenstwa W zaleznosci od wielkosci ziarna i rodzaju stosowanych proceséw

przetwdrczych, potaczenie pytu cukrowego i powietrza moze tworzy¢
mieszanke wybuchowa.

Sacharoza (nr EINECS: 200-334-9, nr CAS: 57-50-1) jest wymieniona
w Zataczniku IV ,Zwolnienia z obowiazku rejestracji zgodnie z art. 2 ust. 7

/it. (@) Rozporzadzenia (WE) nr 1907/2006 ,w sprawie rejestracji, oceny,
udzielania zezwolen i stosowanych ograniczen w zakresie chemikaliow
(REACH), utworzenia Europejskiej Agencji Chemikaliow”. W zwiazku z
tym rejestracja nie jest konieczna.

Kod taryfy celnej 17019910

Dokument automatycznie generowany z systemu, nie wymaga pfeczeci, dat ani podpisu
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